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C’est dans ce petit village de 210 hectares de vignes au coeur de la Cote
de Nuits que sont produits des vins rouges parmi les plus renommés de
Bourgogne tels la Romanée-Conti ou le Richebourg.

Le vignoble s'étend de part et d'autre des Grands Crus, soit en haut du
coteau, soit sur le piémont, prolongeant parfois ceux-ci a la méme
altitude.

Vendanges manuelles, tri des raisins a l'arrivée en cuverie.
Macération fermentaire en cuves bois thermorégulées durant 18 a 21

jours.
Elevage en flts de chéne (25 a 35% de fat neuf) durant 14 a 16 mois.

Bouquet élégant aux parfums de fruits rouges (griotte, framboise...) mélés
a de légéres notes grillées et fumées évoluant avec le temps vers un
aréme de truffe. En bouche, I'attaque est veloutée, la chair riche, les tanins
présents mais soyeux. Longue finale tres aromatique.

Servira 15-16°C.
Garde:5a7 ans et plus.

Viandes roties ou en sauce (boeuf, agneau, canard, gibier)
Fromages moyennement corsés

GRAND VIN DE BOURGOGNE

www.albert-bichot.com
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